nasi impit dengan kuah kacang
-----------------------------

bahan2:
-1/2 kilo kacang tanah
-garam
-3 ulas bawang putih
-5 ulas bawang merah
-2 inci halia
-4 keping lada kering / 2 sudu
-1 kotak santan
-1 batang serai
1/2 keping gula melaka/gula biasa

cara2:

1.kacang digoreng dan diblender.
2.rebus kacang sampai kembang dan pekat (api perlahan)
3.blender bawang merah, bawang putih, halia, dan lada kering (tambah air)
4.tumis sampai naik minyak.
5.bubuh kacang dan santan. kacau. bubuh air jika perlu.
6.masukkan serai.
7.bila mendidih masukkan garam dan gula.
8.masak sampai pekat.

